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Drop’  In

Integration 

dans vos lineaires de ventes
Integrat ion into  your  ex is t ing sales l ine

UN CONCEPT INNOVANT 

POUR 

MAINTIEN A TEMPERATURE

An innovat ive concept  

for  maintain ing temperature



Pour tous détails techniques consultez-nous Please contact us for further information :

Rotisol
Z.I. La Trentaine - 77507 CHELLES CEDEX - FRANCE
Service commercial : 01.6421.8018 / 01.6421.8001 / 01.6421.8017 - Fax : 01.6426.1685
Internet / Web site : http://rotisol.com - E-mail : commercial@rotisol.com
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Drop’  In
Le Drop’ In se compose de :
- un ensemble granit chauffant qui vous permettra de conserver vos plats

cuisinés à température. (+63°C).
- un ensemble granit réfrigéré pour la bonne conservation des aliments et

autres produits frais (0°C).
The Drop' In consists of: 
- a heated granite that will maintain at temperature your cooked dishes. (63 ° C).
- a refrigerated  granite that will maintain fresh products and keep other products at the

required temperature (0 ° C) .

3 dimensions de granit en chaud et en froid :
available in 3 sizes in both hot and cold granite :

610 x 510 mm 760 x 510 mm 915 x 610 mm

Chaud / Hot

Commande à distance chaud et froid
Remote control for Hot and Cold

Froid / Cold

Vous controlez parfaitement la température de chaque élément grâce à un
système de contrôle électronique différencié assisté d’un afficheur de
température numérique.
You control the temperature of each either type of Drop’In with an electronic controlled
and digital temperature display.

Le tout est facilement intégrable dans vos linéaires de vente déja existant
ou dans un meuble Rotisol à la présentation luxueuse épurée.
The Drop’ In is easily integrated into your existing sales line or into a  Rotisol
manufactured display case.
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